Wine pairings

Historia

Wspoiczesny / Klasyczny
490 PLN / 630 PLN

Krotka Historia

Wspoiczesny / Klasyczny
350 PLN /450 PLN

Non-alcoholic pairing

Historia
325 PLN

Krotka Historia
225 PLN

Nasz zesp6t Sommelieréw
dopasowat selekcje win oraz napojoéw bezalkoholowych, ktére
podkreslaja
i dopelniajg smak przepisow przygotowywanych
w kuchni EPOKI.

serwis w wysokosci 12,5% zostanie doliczony do rachunku

Kawior Antonius

Oscietra 6* 30g
350 PLN

Siberian 6* 30g
350 PLN

serwis w wysokosci 12,5% zostanie doliczony do rachunku



Kompot
Ostrzygi

Pstrag ze stodkimjlub’ kwasnym sosem

Mizeria z ogorkow

Pstrag $§wiezy

Chleb
Grochy zielony
Karczochy:

Kotlety cielgce siekane

Pianka‘zamrazana

Zupa rakowa ze $mietang
Majonez z rakow

Budyn z rakow
Polewka,grzybowa

Okon““au gratin”

+ Kawior Antonius Siberian)6* 130 pin

Comber’sarni

Seryzwyczajfi

Bulwy smazone/’zaiodem

Wety:

595 PLN

Kompot
Ostrzygi

Pstrag ze stodkimjlub’ kwasnym sosem

Mizeria z ogorkow

Pstrag §wiezy

Chleb
Grocly ziclony
Karczochy.

Kotlety cielgce siekane

Pianka‘zamrazana

Zupa rakowa ze $mietang
Majonez z.rakoéw
Budyn z rakow
Okon ““au gratin”

+ Kawior Antonius Siberian 6* 130 pin
Polewka grzybowa
Tartuffole
Grzyby'suche

Comber sarni

Sery zwyczajne
Satata w réznych kolorach

Bulwy smazone z miodem

Wety:

725 PLN



