Wine pairings

Historia

Wspoiczesny / Klasyczny
430 pln/ 610 pln

Krotka Historia

Wspoiczesny / Klasyczny
270 pln / 390 pln

Non-alcoholic pairing

Historia
210 pln

Krotka Historia
110 pln

Nasz zesp6t Sommelieréw
dopasowat selekcje win oraz napojoéw bezalkoholowych, ktére
podkreslaja
i dopelniajg smak przepisow przygotowywanych
w kuchni EPOKI.

serwis w wysokosci 12,5% zostanie doliczony do rachunku

Kawior Antonius

Oscietra 6* 30g
350 pln

Siberian 6* 30g
350 pln

serwis w wysokosci 12,5% zostanie doliczony do rachunku



Kompot
Ostrzygi
Pstrag ze stodkinylub kwasnym sosem
Ciasto Ze Smictang
Mizeria z ogorkow

Wegorz marynowany

Chleb
Grochyziclony
Potaz szparagowy z polewka 'z grochu zielonego

Kotlety cielgce siekane

Piankazamrazana
Zupa rakowa ze $mietang

Majonez 'z rakow

Budyh ztakow

Okon““au gratin”

+ Kawior Antonius Siberian)6* 130 pin

Potrawa z smarzamiSwiezemi takaz

Seryzwyczajne

Bulwy smazone/zmiodem

Wety:

545 pin

Kompot
Ostrzygi
Pstrag ze stodkimy/lub kwasnym sosem
Ciasto Ze Smictang
Mizeria z ogorkow

Wegorz marynowany

Chleb
Groch zielony
Szparagi
Potaz szparagowy z polewka z grochu zielonego

Kotlety cielgce siekane

Pianka‘zamrazana

Zupa rakowa ze $§mietang
Majonez z rakow
Budyn z rakow
Okon “au gratin”

+ Kawior Antonius Siberian 6* 130 pln
Tartuffole
Grzyby sache

Potrawa z smarzami $wiezemi takaz

Sery zwyczajne
Jablka smazone z ananasami

Bulwy smazone z miodem

Wety:

665 pln



